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Michelin Italia 2022 

Assegnati i 4 Premi Speciali  
 

#MICHELINGUIDEIT #MICHELINSTAR22 

 

La cerimonia dedicata alla 67a edizione della Guida Michelin Italia 2022, oltre a celebrare le 
35 nuove stelle nel firmamento gastronomico italiano, è stata arricchita dai 4 premi speciali, 
assegnati per l’eccellente lavoro svolto nei differenti comparti della ristorazione. 
Gli ispettori provano tante tavole, osservano, ascoltano, prendono nota, si confrontano e 
condividono tra loro le scoperte. Da qui nascono i premi speciali Michelin, la cui missione è 
valorizzare le persone che dedicano cuore e passione al mondo gastronomico e che 
raccontano storie di famiglia, di quotidianità, abitudini, ricordi, legami con la propria terra. 

 

▪ PREMIO MICHELIN YOUNG CHEF 2022 by Lavazza  

Solaika Marrocco, Primo Restaurant, Lecce 
 

La quasi autodidatta Solaika è stata investita della responsabilità di Capo cuoca 

giovanissima e da qui parte il suo percorso. La sua impronta culinaria si fa sempre più 

precisa, attenta alle presentazioni, ricca di personalità. Propone spesso ricette del luogo 

che vengono rivisitate con fantasia ed ingredienti per lo più locali. Quello che 

contraddistingue maggiormente l’esperienza al palato, è la femminilità di una cucina 

leggera e delicata anche negli accostamenti più ricercati.  

 

▪ PREMIO MICHELIN SERVICE 2022 by Intrecci – Alta Formazione di Sala 

Matteo Zappile del ristorante Il Pagliaccio, Roma 

 
Nella piccola sala di via dei Banchi Vecchi a Roma, una vera e propria performance 

teatrale va in scena ad ogni servizio con eleganza, colori e savoir-faire di una squadra 

estremamente preparata a condividere la filosofia di cucina, del bravo chef Genovese. Il 

regista è Matteo Zappile; professionista capace d’impostare un’ospitalità mai scontata, 

dove finezza e gentilezza si fondono per coccolare il cliente e trasportarlo nel mondo di 

gusti e sapori del Pagliaccio. 
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▪ PREMIO MICHELIN MENTOR CHEF 2022 by Blancpain,  

Nadia Santini, ristorante dal Pescatore, Canneto sull’Oglio (MN) 

 
Dal Pescatore è uno dei ristoranti italiani più conosciuti ed amati, non che espressione 

di un territorio e di una idea di ospitalità incentrata sul concetto di famiglia. Nadia, 

perno della famiglia e cuoca di fama indiscussa del panorama mondiale, è l’artefice di 

una cucina perfetta nella sua semplicità, dove sapore ed esperienza si fondono. Questo 

tempio della cucina è stato, nel tempo, espressione di formazione continua, gli 

innumerevoli cuochi di talento che si sono avvicendati nelle cucine del Pescatore hanno 

appreso in primis l’inizio del tutto: cucinare con il cuore. 

 

▪ PREMIO MICHELIN WINE SERVICE 2022 by Consorzio del Vino Brunello di Montalcino, 
Sonja Egger, ristorante Kuppelrain, Castelbello (BZ). 
La maestria di Sonia è entusiasmante, la conoscenza del mondo del vino sembra innata 

e la passione per la val Venosta quasi una venerazione ad un territorio, che 

contraccambia le attenzioni producendo per lei vini di grande interesse per gli attenti 

degustatori. La stella polare che la guida, risiede nella volontà di sorprendere l'ospite 

con abbinamenti mai banali dalla fornitissima cantina che consigliamo di visitare in 

qualità di vero paradiso per gli amanti dei grandi formati…a buon intenditor poche 

parole! 
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Michelin, ha l’ambizione di migliorare la mobilità dei propri clienti, in modo sostenibile. Azienda leader nel settore della 
mobilità, Michelin concepisce, produce e distribuisce pneumatici che rispondono alle esigenze dei propri clienti, così come 
propone servizi e soluzioni per migliorare l’efficienza del trasporto; Michelin fornisce anche servizi digitali, mappe e guide 
per rendere unici i viaggi e gli spostamenti dei propri clienti. Michelin sviluppa materiali ad alta tecnologia che sono impiegati 
in numerosi campi. Con sede a Clermont-Ferrand, Francia, Michelin è presente in 170 paesi con 123.600 dipendenti e gestisce 
71 stabilimenti di produzione di pneumatici, che insieme hanno prodotto circa 170 milioni di pneumatici nel 2020. 
(www.michelin.com) 
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